
“ S O M O S  A G R E L O,  N U E S T R O  L U G A R  E N  E L  M U N D O ”
Bressia Malbec  D.O.C Luján De Cuyo proviene de nuestro viñedo ubicado en el  Distrito Agrelo. Las condiciones propias de esta 
microrregión definen perfectamente su tipicidad, expresión cromática, elegancia en la complejidad de sus aromas, y sutil armonía 
en el paladar. Nuestro Malbec de Agrelo se elabora con uvas seleccionadas de cuarteles destacados de nuestros viñedos.                 

La vinificación se realiza aplicando técnicas que se adaptan a las normas establecidas por el Consejo de la D.O.C. 
“A eso que llaman terroir, yo le digo origen, el principio de todo”. 

Ubicación: Agrelo, Luján de Cuyo a una altura de 960 m.s.n.m.
Notas de cata: A la vista se presenta con color rojo muy intenso con reflejos violetas y centro negro. Muy atractivo. 

De nariz franca, con presencia de fruto rojos y negros (como ciruela, moras y arándanos). Suficientemente salvaje. Elegante presencia de 
chocolate y café provenientes de la madera en la que fue criado. En boca es de entrada dulce, muy buen cuerpo con centro de boca

voluminoso y muy carnoso. Final de boca extenso y vibrante.
Tiempo de guarda: más de 10 años / Crianza: 12 meses en barricas de roble francés.
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